
Please inform the staff if you have any allergies and they will happily assist you with 
the menu 

V ‐ Denotes vegetarian 

 
Party Menu 

 
2 Courses £19.50 / 3 Courses £23.00 

 
Starters 
 

Soup of the day served with fresh bread (v) 
 
Chicken kromeskies – chicken goujons wrapped in smoked bacon, with a spiced beer 
batter, served with tzatziki 
 
Greek salad with olives, cherry tomatoes, feta cheese and a light oregano dressing (v) 
 
Smoked mackerel pate with tartar salsa and toasted crostinis 
 
Baked brie, red onion and grape tart with a red wine syrup (v) 
 
 
Mains 
 

Roast chicken breast served with creamed mashed potato and a mushroom & madeira 
sauce 
 
Char grilled sirloin steak served with fat chips and a red wine & shallot sauce 
 
Butternut squash, spinach and gorgonzola risotto topped with toasted pine nuts and 
wild rocket (v) 
 
Fillets of sea bass served with crushed new potatoes and a basil pesto dressing 
 
Chicken, beef or vegetable fajitas – marinated in Mexican spices & topped with grated 
cheese, served with flour tortillas, salsa, guacamole & soured cream 
 
 
Desserts 
 

Crème brulee, ask for today's flavour 
 
Luxury Baileys bread and butter pudding served with custard and rum & raisin ice 
cream 
Chocolate brownie with vanilla ice‐cream and chocolate honeycomb 
 
Pecan pie with maple syrup and clotted cream ice cream 
 
Selection of cheese & biscuits with celery, grapes and jam 


